Salade verte

Salade mélée

(Euf cocotte

Velouté de courge
Planchette du chassseur

Terrine de lapin
au foie gras, a laroyale

Tartare de saumon

oine Ualionnel

Fondue nature*
Fondue a la tomate*

Assiette valaisanne

Assiette de viande séchée
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Civet de sanglier

Civetde chevreuil

Tagliatelles butternut,
salran & chataignes
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Tartare de beeuf 33—

34— Tartare de beeuf alitalienne 35—
RibEye Rioblack argentin* 35—
Panier vapeur de poissons 33—
(selon arrivage)

Selle de chevreuil® 48.—/pers.

o fllonie thisean] 3=
Cuissot de chamois 46.~
Entrecote de sanglier 30—
Rack de cerf 1.~

Dahl de lentilles corail 24—

Dome au chocolat & fruits rouges

Amandine aux poires

Creme de marrons, meringue & double creme de Gruyere

Boule de glace au choix

Assiette de fromages affinés (Luisier Affineur)

Notre équipe se tient a votre disposition pour toute information concernant les
allergenes. Merci de nous indiquer vos intolérances alimentaires au moment de la

@Hotel des Muverans +41 27 305 20 00
www.hoteldesmuverans.ch

commande.

Accompagnements: frites ou écrasé de pommes
de terre ou spitzli

Sauces au choix : chasse, grand veneur,
poivre et cafe de paris
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